Oster - Familien — Buftet
Ostersonntag, 5. April 2026 ab 11:30 Uhr

Kalt:

Garnelen in Aijoli

Frutti di Mare
Hausgemachte Fischterrine
Rducherfischauswahl
Norweger Raucherlachs
Entenpaté & Rillettes
Coppa - Salami & Co.
Unser Rindercarpaccio
Elsdsser Poulet ,Asia Style®
Roti de Porc avec Truffe
Saucendipps
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Antipasti & Salate:

Gemise gegrillt

Eingelegte Knoblauch Peperoni
Schafskase

Carpaccio von bunter Bete

Red & blue meat -Carpaccio
Avocado & Caprese

Edelpilze

Blattsalate & Dressings

Baguette
vom Luxemburger Miihlenbacker
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Hotel Am Hirschhor
76848 Wilgart
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hirsch horn

Warm:

Entenbrust rosa

Lammbkeule

Kalbsragout

Entrecote vom Weiderind
Schnitzel in Brezel-Panko-Kruste
Poisson selon arrivage

Ragout von Edelpilzen

Gemise & Beilagen

>
>
>
>
>
>

Knackiges Fruhlingsgemuse
Speckbohnchen
Rahmblumenkohl
Hausgemachte Spatzle
Serviettenknodel
Rosmarinkartoffelchen

Kostlichkeiten
aus unserer Patisserie:
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Hausgemachte Parfaits, Sorbets und Eis
Bayrisch Creme
Petit Fours
Joghurt Smoothie
Aroma Erdbeeren
u.v.m.
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Preis € 55,00 pro Person
(Kinder bis 8 Jahrefrei)
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