Unser Truffel Mend
Das schwarze Gold aus dem Perigord

100% Tuber Melanosporum
4+1 Gange in unvergleichlicher & sensationeller Aromenvielfalt mit den

wertvollen Diamanten des Winters aus dem Stdwesten Frankreichs
Samstag, 31. Januar ab 18:00 - Beginn: 18:30 Uhr

| Amuse Bouche |

Preis pro Person: € 209,00
inkl. Aperitif, Sommelier Weinbegleitung,
Gourmet Mineralwasser, Kaffee, Espresso oder Cappuccino

Limitierte Personenzahl | Mindestpersonenzahl

| Perigord Triffel | Jakobsmuschel | Cuacamole cremeuse

| Perigord Triiffel | Kalbstatar |
| fermentierter Knoblauch | Onsenei | Brioche |

| Perigord Triiffel | Zander ljsseimeer |
| Pastinakenparmentier | Persil frit |

| Perigord Triiffel | Rehriickenfilet “Rossini” |
Stopfleber | Textur | blattrige Briisseler Sprossen | Krapfen
| Stop g p p

| Perigord Triiffel | Peyrigoux |
| si-salzig | Brllée | Garnitur

Kleinere Anderungen aufgrund von Marktfrische vorbehalten.
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