
 

Preis pro Person: € 79,00 
Kleinere Änderungen je nach Anlandung und Verfügbarkeit vorbehalten! 

 
Hotel Am Hirschhorn ♦ Am Hirschhorn 12-14 ♦ 76848 Wilgartswiesen ♦ 06392/581 ♦ info@hotel-hirschhorn.de 

  Sea Food Party 
großes Fisch- und Meeresfrüchtebuffet 

Faschingsdienstag, 17. Februar 2026 
und Aschermittwoch, 18. Februar 2026 

jeweils ab 18.30 Uhr 
 
 

kalt : 
 unsere Austern-Parade 

(Fin de Claire/ Pleine mer/ Bouzygues/ 
Huitre plat/ Cancalaise) Chesterbrot, 
Zitrone  

 Wellhornschnecken 
 Taschenkrebs & Seespinne 
 Seeigel von den Glénan-Inseln (Bretagne) 
 Crevette rose 
 Garnelen in Aijoli 
 Langoustine 
 Schwertfisch-Carpaccio 
 Thunfisch-Sashimi 
 Karussell von Räucherfischen 

  

! und wie immer einiges mehr ! 

 

Anitpasti, Salate & mehr: 
 Aubergine, Zucchini, Artischocken 
 Oliven, Peperoni 
 Caprese 
 Feldsalat oder Wildkräutersalat, Ruccula 
 verschiedene Dressings 
 Saucendipps  
 und vieles mehr…… 

 

 Brotauswahl vom Luxenburger 
Mühlenbäcker & Bretonische Salzbutter 

 

 

 

 

 

 

 

Warme Zwischengänge: 
 Octopus vom Grill 
 Gegrillte Knoblauchgarnelen 
 Knusprige Ährenfische 
 Bretonische Fischsuppe 

 

Große ganze Fische auf verschiedene Arten 

zubereitet und für Sie auf der GEnuss InseL 

filetiert 

 z.B.: 

 Wolfsbarsch im Salzmantel 
 Steinbutt aus dem Wurzelsud 
 Rochenflügel vom Grill 
 Lieu jaune  

 oder, und, oder..... je nach Anlandung 

und Marktfrische 
 
 

Gemüse-Beilagen-Saucen: 
 knackiges Pfannengemüse  
 Grenaille Kartöffelchen 
 Pasta 
 Beurre blanc  
 Krustentierjus 
 Kräuteröl 

  

Köstlichkeiten aus unserer Patisserie: 
 Parfaits, Sorbets, Eis 
 Nougatmousse 
 Crêpes Suzette 
 Brüsseler Waffeln 
 Passionsfrucht, Mango & Co. 
 und mehr 

 

 


