eihnachtsbuff

Mittwoch, 25. Dezember & Donnerstag, 26. Dezember 2025

kalt:

Bretonische Austern N°3
Riesengarnelen in Aijoli
Norweger Raucherlachs
Raucherfischvariation

Terrine von Edelfischen
Rindertafelspitz
Rindercarpaccio klassisch
Rinderschinken ,,Pastrami‘
Serranoschinken, Coppa & Co.
Elsdsser Charcuterie
Gerducherte Enten- & Gdnsebrust
Elsdsser Poulet a la,,Tonnato*
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! und wie immer vieles mehr!

Antipasti, Vegetarisches, Salate
» Auberginen, Zucchini, Edelpilze
» Grillgemise - Oliven - Schafskase
» Tomate Mozzarella - Avocado ,,ready
to eat”
vegetarische Carpaccios
Pfdlzer Feldsalat & Rohkostsalate

Brot vom Luxemburger Miihlenbdcker
Franzdsische Salzbutter
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ab11.30 Uhr €59,00 pro Person

Warm:

>
>
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Knuspriges Spanferkel

Franzosische Entenbrust auf
Keschde-Melange

Sauerbraten vom Bugfilet

Elsasser Schweinsbackle, Thymianjus
Kalbstafelspitz rosa ,,Zlricher Art“
Rickenfilet — Lieu Noir ,,provencal“

Beilagen und Gemiise:
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Rotkrautgemiise
Mandelbroccoli
Rahmkohlrabi
Butterspatzle
Gratin Kartoffeln
Semmelknoédel

Feines aus unserer Patisserie:
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Eis, Parfaits, Sorbets
Unsere Rumtopffriichte
Joghurt Smoothie =~ —
Petit Fours

Creme ,,Praliné“

Edle Friichte

Auf Grund von Marktfrische behalten wir uns

kleine Anderungen vor

Hotel Am Hirschhorn ¢ Am Hirschhorn 12-14 ¢ 76848 Wilgartswiesen ¢ 06392/581
info@hotel-hirschhorn.de ¢ www.hotel-hirschhorn.de



