Martini - Brunch _
Sonntag, 9. November 2025 — Beginn: 10:30 h | rSCh h Orn

Gourmet- Frihstick: Brot-Ecke:
«  gerducherter Lachs, Sahnemeerrettich *  Franzosische Weilbrot
« verschiedene Riucherfische, Anchovis, » verschiedene Brotchen und Brotsorten
«  Brathering, Rollmops, Backfisch e Toastbrot, verschiedene Vollkornbrote
«  Krabbencocktail, Matjescocktail * Knackebrote

 Uber10 versch. Wurst, Schinken und regionale *  SURe Teilchen, Croissants, Kuchen
Wurstspezialitdten

« Oliven, Cornichons, Wurstsalat Warmes zum Friihst(ick:

e Hackballchen und Chilihackballchen

« versch. getrocknete Wirstchen * Ribhrei, gek. Ei, Spiegelei, Omelett,
« Schafskase, Mozzarellaballchen *  Weillwirste, Brez'n, Weilkbier

e verschiedene Schnittkdse

» (ber10 versch. franz. Kdsesorten Zusitzliche kalte Kdstlichkeiten:

» Frischkase, Krauterstreichkase

« geschnittene Rohkost (mind. 6 Sorten)
» Butter, Becelmargarine

» frischer Obstsalat

* Garnelenin Ajjoli
» Edelmatjes auf Ei & Kartoffelsalat

. - *  Saumagen-Carpaccio
* Quark und hausgem. Bircher MUsli . 3erlei Geflugelpasteten

. Naturjoghgrt, Eruchtjoghurt, Actimel . Gefligellebermousse
»  Carpaccio von bunter Bete

*  Milch, Schokodrink, Vanilledrink - Feldsalat, Dressing, Speck, Croutons
»  Rohkostsalat-Auswahl

* Naturjoghurt, Fruchtjoghurt e und mehr

e Butter, Kase

Cerealien-Ecke: Warme H rich muse, Beilagen:

e (Gansebrust ,,sous vide“ rosa vom Grill

* Franz. Entenkeule knusprig

e Zlricher Geschnetzeltes vom Truthahn

* Bratapfel

* Melange von Keschde-Friichten &
Gefllgelleber

e Gewdrzrotkohl

e Musli, Schokos, Smacks, Cornflakes

* getrocknete exot. Frichte und Beeren
* Feigen, Datteln, Aprikosen, Pflaumen
e Natur-Haferflocken, Sesamkorner,

e Haferkleine, Weizenkleie,

* Honig, Nutella, Marmelade

Getréinke-Ecke: *  Gratinierter Blumenkohl )
* Hausgemachte Kartoffelknodel
* Pasta

» Kaffee-Vollautomat der Spitzenklasse mit
allen Kaffeespezialitaten frisch zubereitet
e Teewasserbereiter, ca.30 versch. Tees

e Polentaschnitten

e Mineralwasser und stilles Wasser StilRes zum Abschluss aus unserer Patisserie
« Tomatensaft

» verschiedene Frihsticks-Fruchtsafte « Eis, Sorbets und Parfaits

e Sekt »  Bayrisch Creme

*  Nuss-Nougat-Schnitte
» Passionsfrichte

* Ananas-Carpaccio

e und mehr

Auf Grund von Marktfrische behalten wir uns kleine Anderungen vor!
Preis € 48,50 pro Person (Kinder bis 8 Jahre frei)



